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	Se ci sia l'elemento del fuoco. Quis. 1.
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	Se il fuoco composto si muoua allo 'nsù. Quisito 2.
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	Se la grauita, e la leggerezza sieno i primi principij del moto retto. Quis. 3.
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	Come il calore solleuando le cose al Cielo discenda egli steßo di cielo in terra. Quis. 4.
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	Se il freddo si muoua. Quis. 5.
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	Perche nel medesimo clima sia maggior freddo nelle montagne, che nelle pianure. Quis. 6.
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	Perche il pane paia più bianco raffreddato, che caldo. Quis. 7.
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	Perche il biscotto sia più duro caldo, che freddo. Quis. 8.
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	Perche l'acqua, e la terra si possano riscaldare, e l'aria raffredare rimanendo aria, acqua, e terra,e'l fuoco non si possa raffreddare senza perder la forma di fuoco. Quis. 9.
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	Perche il fuoco lique faccia il piombo, e indurisca l'huoua. Quis. 10.
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	Perche il fiato dell' huomo con effeto contrario riscaldi le mani, e raffreddi il cibo. Quis. 11.
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	Perche bollendo al fuoco l'acqua d'vn vaso, il fondo suo non cuoca a toccarlo. Quis. 12.
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	Perche tanto il gran freddo, quanto il gran caldo induri la terra. Quis. 13.
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	Perche nel verno il gran freddo non lascia sentir gli odori. Quis. 14.
	Seite 24

	Perche il gran caldo fuor di stagione so glia eßer indizio di pioggia. Quis. 15.
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	Come se nel calore consistono il vigore, e la vita, il suo eccesso leuile forze, e la vita. Quis. 16.
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	Perche nel l'inuerno sia maggior freddo dopo il Solstizio, che auanti. Quis. 17.
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